
SMERNICE 

za sestavo popolnega charcuterie bara



KAKO IZBRATI SESTAVINE 

Za vas smo pripravili preproste smernice, ki vam bodo pomagale pri izbiri sestavin za

vaš charcuterie bar. Naš cilj je, da je končni rezultat ne le okusen, ampak tudi estetsko

dovršen in raznolik – tak, ki navduši vaše goste in se popolnoma poda vašemu

dogodku.

OSNOVE POPOLNE POSTAVITVE

Da bo vaš charcuterie bar ne le okusen, temveč tudi vizualno privlačen, priporočamo,

da vedno vključite:

Raznolikost okusov (slan, sladek, svež, hrustljav)

Različne teksture (mehki siri, hrustljavi krekerji, sočno sadje, mesnine)

Barvno uravnoteženo postavitev (sveže sadje, zelenjava, oreščki za naravno

barvitost)

Osebni pridih – tabla z napisom, personalizirane nalepke, sezonske sestavine

Pri naprednem in ekskluzivnem paketu si lahko sestavite bar po lastnih željah z

izborom 10 sestavin.

Za res popolno kulinarično doživetje vam priporočamo, da pri izbiri poskrbite za

raznolikost okusov in sestavin – tako boste razveselili različne okuse svojih gostov.

Krekerji in bruskete so vedno vključeni in niso del izbranih 10 sestavin, zato jih ni treba

posebej izbirati.

Napredni paket vključuje do 3 deluxe sestavine

Ekskluzivni paket nima omejitev

NAŠI NASVETI

NASVET

Priporočamo, da izberete:

2 vrsti sira (npr. brie, gauda, kozji sir)

2 vrsti salame (npr. pršut, suha klobasa)

vsaj 1 vložena sestavina (olive, kapre)

1–2 vrsti oreščkov (mandlji, pistacije)

1–2 vrsti sadja (grozdje, jagode, suhe slive)

Če vam po izboru ostane še kakšna sestavina,

priporočamo nekaj sladkega, kar zaokroži celotno

izkušnjo – na primer mini muffine ali med.



Vključuje do 10 sestavin in največ 3 deluxe sestavine.

Kombinacija 1 – Klasična eleganca z dodatkom sladkega razvajanja

Pršut (deluxe)

Suha salama

Parmezan (deluxe)

Gauda

Olive

Orehi

Grozdje

Melona

Mini muffini (deluxe)

Suhe slive

NAPREDNI PAKET

Če ne veste točno, katere sestavine bi izbrali ali pa si želite preprosto prepustiti izbiro

nam, smo za vas pripravili nekaj preverjenih kombinacij, ki vedno delujejo. Vsaka je

sestavljena tako, da ponuja ravnovesje med slanim, kremastim, svežim in sladkim.

Izbirate lahko med spodnjimi možnostmi glede na izbrani paket.

Kombinacija 2 – Malo pikantno, malo nežno

Kombinacija, ki poveže značaj in mehkobo. Suha salama in kulen poskrbita za

konkreten okus, brie in poltrdi siri za ravnotežje, med in sveže jagode pa za sladko in

elegantno zaključeno izkušnjo.

Kulen

Suha salama

Brie (deluxe)

Mešanica poltrdih sirov

Nabodala caprese (deluxe)

Jagode (deluxe)

Olive

Mandlji

Suhe marelice

Grozdje

PREDLOGI KOMBINACIJ – ko ne želite izbirati sami



Kombinacija 3 – Ekskluziva z vsakim grižljajem

Ta kombinacija je popolna izbira za tiste, ki želijo navdušiti – na pogled in po okusu.

Preplet najboljših mesnin, izbranih sirov in sladkih detajlov ustvari izkušnjo, ki ji ni para.

Pršut

Suha salama

Parmezan

Brie

Olive

Pistacije

Jagode

Grozdje

Mini krof z vanilijo

Med

PIKN I Charcuterie 

E: info@pikn.si

T: +386 31 867 363

T: +386 41 675 578

Spletna stran: www.pikn.si

Kombinacija 4 – Drzna, sveža in drugačna

Značilne, pikantne mesnine se odlično povežejo z izrazitimi siri in dodatki, ki dodajo

globino in kontrast. Za osvežitev sta tu sadje in nekaj sladkega, ki poskrbita za popoln

zaključek.

Prekajena suha klobasa

Kulen

Kozji sir

Cheddar

Kapre

Olive

Indijski oreščki

Melona

Jagode

Mini muffini

EKSKLUZIVNI PAKET

Vključuje do 10 sestavin – brez omejitev pri deluxe sestavinah.

Če niste povsem prepričani, kaj izbrati, vam z veseljem pomagamo pri sestavi

menija – takšnega, ki bo ustrezal vašemu dogodku, številu oseb in željam.

Po predhodnem dogovoru pripravimo tudi brezglutenske ali druge prehransko

prilagojene različice.

Za vsa vprašanja, ideje ali posebne želje smo vam na voljo.

http://www.pikn.si/


CHECK LISTA

GAUDA
MOZZARELLA
MIX POLTRDIH SIROV
CHEDDAR
BRIE

KOZJI SIR

PARMEZAN

  

MESNINE

SUHA SALAMA
KULEN
PIŠČANČJA PRSA
SAVINJSKI ŽELODEC

PREKAJENA SUHA KLOBASA

PRŠUT 

SIRI

GROZDJE
MELONA
SUHE SLIVE
SUHE MARELICE
JAGODE

FIGE

OLIVE
KISLE KUMARICE
KRUH
OREHI
MANDLJI
MARMELADA
KAPRE

SUŠENI PARADIŽNIKI

PISTACIJE 

INDIJSKI OREŠČKI

MED S TARTUFI

MED

NABODALA CAPRESE

SADJE

DODATKI

PIŠKOTI
MUFINI

MINI ČOKOLADNI DONUT

MINI KROF Z VANILIJO 

SLADKO

IZBERITE 10 SESTAVIN IZ SEZNAMA

IZBIRA SESTAVIN JE MOŽNA PRI NAPREDNEM IN EKSKLUZIVNEM PAKETU.

Vključene so tudi bruskete, krekerji ali

preste za bolj celovito izkušnjo.

DELUXE SESTAVINE

Niste prepričani, kaj izbrati? Z veseljem vam pomagamo sestaviti popolno kombinacijo glede

na vaš dogodek in število oseb.

Svetujemo, da pri izbiri upoštevate raznolikost okusov – kombinacija mesnin, sirov, sadja,

dodatkov in oreščkov zagotavlja najbolj uravnoteženo in nepozabno kulinarično
doživetje.


